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CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
Des solides fondations de la tradition Baron naît la nouvelle cuisine
Queen 4.0, encore plus pratique, plus équipée, plus technologique.
Une évolution dans les cuisines professionnelles.
Queen 4.0 est parfaitement conçu dans les moindres détails pour
accélérer et simplifier chaque opération de préparation, de
cuisson, de rangement et de nettoyage dans la cuisine et pour
vous accompagner au quotidien comme un véritable allié dans
votre travail.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Revêtements extérieurs et pieds en acier inoxydable.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 à 900 mm.
Plateaux d'une épaisseur de 2 mm.
Réservoirs en acier inoxydable AISI 18/10 avec zone froide et zone
d'expansion de la mousse.
Robinets de vidange d'huile.
Bacs à huile sur demande.
Thermostat de sécurité (230°C) contre
surchauffe excessive de l'huile.
Chauffage au moyen d'un élément chauffant blindé en acier inoxydable
AISI 304 situé à l'intérieur du réservoir et pouvant pivoter de plus de 90°
dans la version du réservoir de 22 litres.

Elément chauffant entièrement amovible dans les versions avec réservoir
de 10 et 15 litres.

Grâce à la certification de résistance aux jets d'eau (IPX5) obtenue à l'issue
de tests spécifiques, les boutons et sous-boutons peuvent être lavés à la
fin de la journée de travail sans compromettre la fonctionnalité et la
sécurité.

La barre frontale est un point d'appui confortable pour le cuisinier ; elle
maintient une distance de sécurité par rapport au plan de travail et
protège ainsi contre les collisions accidentelles avec ce qui repose sur les
plans de travail et en même temps avec les poignees.
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU CR1353799T4W
DÉFINITION Q90FRI/E422-T4W FRIG.EL. 1V 22LT IOT M40

LIGNE COMMERCIALE QUEEN

FOURNITURE ÉLECTRICITÉ

DIM. LARGEUR 400 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 900 mm

DIM. HAUTEUR 850 mm

POIDS NET 0 Kg

VOLUME (net) 0,306

LONGUEUR DU PAQUET 440 mm

LARGEUR DU PAQUET 980 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 500 mm

VOLUME DU PAQUET 0,216 m3

POIDS BRUT D'EMBALLAGE 0 Kg

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE STANDARD 380-415V 3N

FRÉQUENCE 50/60 Hz

L'ÉNERGIE ÉLECTRIQUE 18,000 kW

GRADE IP IPX4

CAPACITÉ 22 litri
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PRODUITS

GAMME PLUS

La collecte de données, la
surveillance des opérations, le
contrôle à distance ne sont que
quelques-unes des possibilités que
la connectivité met à votre
disposition.

Grâce à la certification de résistance
aux jets d'eau (IPX5) obtenue à
l'issue de tests spécifiques, les
boutons et sous-boutons peuvent
être lavés à la fin de la journée de
travail sans compromettre la
fonctionnalité et la sécurité.

La barre frontale est un point
d'appui confortable pour le cuisinier
; elle maintient une distance de
sécurité par rapport au plan de
travail et protège ainsi contre les
collisions accidentelles avec ce qui
repose sur les plans de travail et en
même temps avec les poignees.
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1357499 4.0IOTPRO Abonnement PRO - Cloud
CR1357479 4.0IOTENTRY Abonnement ENTRY - Cloud
CR1353969 QCF22/23P PANIER EN ACIER INOXYDABLE POUR FRITEUSES 22/23P LT
CR1353979 QCF22/23 PANIER EN ACIER INOXYDABLE POUR FRITEUSES 22/23 LT
CR0997189 9BRO PAN D'HUILE
BN418031940080 CF 12M COUVERCLE DE LA CUVE DE FRITURE
BN418031940150 GFF15 FRITEUSE À GRILLE DE FOND 15 L
BN418031940180 CF15 PANIER DE FRITEUSE 15 L
BN418031940190 CF15P PETIT PANIER POUR FRITEUSE 15 LT


