KUHLTISCHE GN 1/1 (1 TURE TEMP -15°-20°C)MIT ROV
ONE! i
ARBEITSPLATTE LOCAtION: v baron
CODICE MODELLO SERIE
BN26WC5000203LA BOWBTO01P KUHLTISCHE
TABELLEN

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Kiihltische von Baron, die alle fiir Effizienz und Qualitat
zertifiziert sind, garantieren eine perfekte Beobachtung der
Rohstoffe und der verarbeiteten Feinkostprodukte, auch dank
eines automatischen TlrschlieBsystems mit Magnetdichtung.

TECHNISCHE DATEN

Kanalliiftungssystem zum Ausgleich der Innentemperatur Automatische Verdunstungsvorrichtung fiir Kondenswasser ohne

BEFEHLE, KONTROLLEN UND SICHERHEIT: stromversorgung. o o
HeiRgasentfrostungsanlage (bei Versionen mit eingebautem Motor)

Kanalliiftungssystem zum Ausgleich der Innentemperatur Automatische Kondenswasserverdampfung ohne Stromzufuhr
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN26WC5000203LA
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 915 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 700 mm
DIM. HOHE 850 mm
NETTOGEWICHT 80 Kg
VOLUMEN (netto) 0.544425
VERPACKUNGSVOLUMEN 0.763 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 90 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
FREQUENZ 50Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 049 kW
GAS-/KALTEMITTELART R452a
IP-GRAD IPX4
KAPAZITAT 123
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Einfache Programmierung und
sofortige Erreichbarkeit. Die Ldsung
fur den schnellen und einfachen
Einsatz.

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Geformter Zellenboden mit
abgerundeten Kanten und
abnehmbaren Gittertragern fir
maximale Hygiene und Flexibilitat
beim Beladen.

Ein patentiertes Belliftungssystem,
das die Kanalisierung der Luft
vorsieht, gewahrleistet eine
gleichmaRige Temperatur im
gesamten Kuhlfach, auch dank des
Fehlens eines Verdampfers in der
Kihlzelle.

Schubladen mit Vollauszug und
Fulterer-Spezial-Teleskopschienen
aus Edelstahl
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