COMBI POUR LA RESTAURATION ET LES GRANDES O
ENTREPRISES -6 X 1/1 GN - A GAZ A INJECTION LOCAHOM oo baron
CODICE MODELLO SERIE
JNG061B ‘ JNG061B JOIN

CARACTERISTIQUES
GENERALES

CONSTRUCTION : Chambre de cuisson en acier inoxydable 18/10
AISI 304, d'une épaisseur de 1 mm, moulée, avec des bords
entiérement arrondis a large rayon pour une circulation optimale
de l'air et un nettoyage plus facile. Chambre parfaitement lisse et
étanche. Porte en double verre trempé ventilé, avec lame d'air et
verre intérieur réfléchissant la chaleur pour réduire le
rayonnement de la chaleur vers 'opérateur et augmenter
l'efficacité. Le verre intérieur est rabattable pour faciliter le
nettoyage et l'entretien. Porte et poignée push-to-close avec
ouverture a droite ou a gauche (mod. 061-101-161). Porte avec
systeme de verrouillage a trois points, frein de poignée en position
de porte ouverte (mod. 201-202). Charniéres de porte réglables
pour une étanchéité optimale. Déflecteur ouvrant pour faciliter le
nettoyage du compartiment du ventilateur. Nouveau joint
d'étanchéité adaptable a la facade du four, en caoutchouc de
silicone résistant a la chaleur et au vieillissement, facilement
remplacable. Bac qui recueille la condensation sous la porte et
l'achemine directement vers l'égout, méme lorsque la porte est
ouverte (mod. 061-101-062-102-161). Moteurs magnétiques
compacts sans balais (brushless). Relais & semi-conducteurs pour
['optimisation et la modulation de la puissance. Systeme de
refroidissement électronique a ventilation forcée avec filtre de
protection & mailles microétirées en acier inoxydable, facilement
amovible et lavable au lave-vaisselle (mod. 061-062-101-102-161).
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COMBI POUR LA RESTAURATION ET LES GRANDES
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CODICE
JNGo61B

MODELLO
JNGo61B

Informations techniques

SERIE
JOIN

ZONE! i
Location: i

baron

SPECIFICATION DATA

MATERIAU ING061B
FOURNITURE MIXTE
DIM. LARGEUR 852 mm
DIM. PRODUCTIVITE 795 mm
DIM. HAUTEUR 775 mm
POIDS NET 112 Kg
VOLUME (net) 052
LONGUEUR DU PAQUET 940 mm
LARGEUR DU PAQUET 990 mm
HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 980 mm
VOLUME DU PAQUET 0,94 m3
POIDS BRUT D'EMBALLAGE 136 Kg
ALIMENTATION ELECTRIQUE STANDARD 380-415V 3N
FREQUENCE 50/60
L'ENERGIE ELECTRIQUE 0.7 kW
GAS POWER 13
TYPE DE GAZ/REFRIGERANT G20-G30-G31
PRESSION MINIMALE 0,018
PRESSION MAXIMALE 0,025
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A Aspirazione aria di Technical cooling piration air de idi: t g im Toma de aire para refri Jabop
raffreddamento vano tecnico air intake du compartiment technique Komponenten-Bereich del compartimiento técnico TEXHHYECKOTO OTCEKA
D Scarico liquidi Liquid discharge Evacuation de liquides Ablauf Flussigkeiten Dascarga liquidos BrixoA ANA MMAKOCTH
Ingresso cavo di alimentazione Entrée du cable d'alimentation Entrada cable de alimentacién BXOf QNA INEKTPHHECKOTD
E slattrica Electric power supply cable inlet dectrique AnschluB Stromkabel 8 A T
F Aspirazione aria camera di Cooking chamber air intake Aspiration air enceinte de Luftansaugung Garraum Toma de aire cémara de coccion 3360p BOAYXE KAMEDH
G Ingresso gas. Gas inlet Arrivée gaz Gaszufuhr Entrada gas Bxoa raza
51 Scarico fumi camera i cottur I odking chamber fum haust Evacuation des fumées enceinte Gain Abgas-Abfihrur Escape de gases de combustion B i
arico fumi camera di cottura  |Cooking chamber fumes exhaus! Heason aum Abgas-Abfuhrung chmara de eoccidn bIXO/] NAPA KEMEPHI
52 Scarico fumi camera di cottura  |Cooking chamber fumes exhaust Euvacuation 3:5(2":3:‘ enceinte Garraum Abgas-Abfihrung Escape E:rr?:'s:;di;;r:sl:‘u!hbh BbiX0A Napa KaMepbi
Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion
53* Steam generator fumes exhaust ‘générateur de vapeur ‘AbfGhrung ‘del genarador de vapor Bbixog, napa Boinepa
Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion -
54" vapore Steam generator fumes exhaust générateur de vapeur Abfihrung del generador de vaper Beixon napa Goinepa
Shato vapori e sicurezza ‘Steam vent and cooking Event de vapeurs et sécurité i | Dispositivo de seguridad para Knanaw usona napa u
V  |depressione camera di cotmuradi | chamber pressure drop safet Sous-pression enceinte de Dampfabflibrung und Garraum- | entilacion de vapor y caida de 6E30NACHOCTY NABNCHHS
cottura device cuisson &l presion camara de coccién KaMepbl
w1 Ingresso acqua Water inlet Arrivée d'eau WasseranschiuB Entrada agua Bxop AnA o6biHOR BOABI
w2 Ingresso acqua addolcita Softened water inlet Arrivée d'eau adoucie WasseranschiuB (enthartetes Entrada agua suavizada BXOA ANA YMATUEHHOR BOABI
DET Detergente Detergent Détergent Waschmittel Detergente MOIDUEE CPEACTRD
CAL Decalcificante Descaler Dérartrant Entkalker Desincrustante AEIMHKDYCTANT
N e % [« i i connection Connexion équipotentielle Erdung Conexidn ial prouion iy
= Per modello con generatore di " Pour les modéles avec o o fina mogened
For madel with steam generator générateur de vapeur Fir Modell mit Dampfgeneratar Para modelo con caldera NaporeHeparopam
o T . momento.
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La fonction Multicooking permet de
cuire différents types d'aliments en
méme temps, a des moments
différents. C'est un avantage qui
permet d'économiser beaucoup de
temps et d'énergie pendant le
service, par rapport a l'utilisation
d'un équipement traditionnel

PRODUITS
GAMME PLUS

Le systeme Ecospeed Dynamic, en
fonction de la quantité et du type de
produit, optimise et contréle

,:;' eCco ['alimentation en énergie, en
:‘ Speed garantissant une température de

cuisson correcte a tout moment, en

évitant les fluctuations et en
Ecran couleur LCD capacitif haute DYNAMIC

définition de 7 pouces avec choix de
fonctions "écran tactile"

réduisant ainsi la consommation
d'énergie et d'eau ainsi que la perte
de poids.

Un espace personnel ol vous
pouvez télécharger vos recettes, le
fruit de votre expérience, et les
rendre disponibles a tout moment
d'un simple clic.

La cuisson automatique dont le four
est équipé vous permet de
sélectionner facilement la recette
souhaitée parmi les 95 disponibles,
déléguant ainsi au four le réglage du
mode de cuisson adéquat

Le nouveau systéeme de contréle
Controle intelligent de l'humidité
dans la chambre de cuisson

la chambre de cuisson CLIMA
SMART, en fonction du type
d'aliment inséré et du résultat
souhaité, garantit le moelleux, la
jutosité et le croustillant de chaque
produit avec une perte de poids
minimale.

Le systéeme de lavage automatique
vous offre un choix de 7
programmes de lavage. Du manuel
au Grill, adapté aprés une cuisson a
haute température avec des résidus
tenaces a éliminer. L'Eco wash
optimise la consommation d'eau et
de détergent.

Porte en verre trempé a double
vitrage, ventilée par l'arriére, avec
lame d'air et verre intérieur
réfléchissant la chaleur pour réduire
le rayonnement thermique vers
'opérateur et améliorer l'efficacité.
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PRODUITS
GAMME PLUS

Le systéme Greenvapor permet de
réduire considérablement la
consommation d'eau et d'énergie

n - grace au controle automatique de la
ar n saturation de la vapeur dans la
Wonoy

chambre de cuisson
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CODICE MODELLO SERIE
JNGo61B ‘ JNGo61B JOIN
ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
KBPS061 KBPSO061 PORTE AVEC CHARNIERE A DROITE, EN DOTATION SONDE A COEUR MULTIPOINT AVEC CONNECTEUR
EXTERNE, @ 3 MM
KTS011 KTSo11 KIT PORTES ET TOLES ARRIERE POUR TRANSFORMATION SUPPORT MODELE BSP011 EN MODELE BSC011
KTS110 KTS110 KIT PORTES ET TOLES ARRIERE POUR TRANSFORMATION SUPPORT MODELE BSK011 EN MODELE BSC110
BAP061 BAP061 PROTECTION DE CHALEUR EN ACIER INOX POUR TOLE LATERALE
ICFX01 ICFXo1 FILTRE A GRAISSE
AFFE AFFE FUMEUR AVEC ALIMENTATION EXTERNE
ICLD ICLD DOUCHETTE DE LAVAGE DOTEE DE RACCORDS ET DE FIXATIONS
BSR011 BSRO011 SUPPORT EN ACIER INOX. AVEC ETAGERE
BSAO011 BSA011 SUPPORT POUR INSERTION CELLULE DE REFROIDISSEMENT.
BSPO11 BSPO11 SUPPORT EN ACIER INOX. AVEC PORTE-PLAQUES - 1/1 GN
BSCo11 BSCo11 ARMOIRE EN ACIER INOX. AVEC PORTES ET PORTE-PLAQUES - 1/1 GN
BSKo011 BSKo011 SUPPORT EN ACIER INOX. AVEC PORTE-PLAQUES - POUR FOUR AVEC HOTTE - 1/1 GN
BSC110 BSC110 ARMOIRE EN ACIER INOX. AVEC PORTES ET PORTE-PLAQUES - POUR FOUR AVEC HOTTE - 1/1 GN
COMPOSITION

SUPLMCRO518 SUPLMCROS1B SUPPORT BSA011 / ARMOIRE DE MAINTIEN MCR051B

HOTTE D'ASPIRATION AVEC CONDENSEUR A AIR. SEULEMENT POUR FOURS ELECTRIQUES. UTILISABLE

BKCo011 BKCo11 UNIQUEMENT SUR FOUR AYANT LA PREDISPOSITION. UTILISER COLLECTEUR CCE POUR CONNEXION
EXTERNE. POUR FOURS 061/054 UTILISER SEULEMENT BSA011, BSK011, BSC110, BSK064, BSC640

CCE CCE COLLECTEUR HOTTE POUR BRANCHEMENT EXTERIEURE - @ 150 MM
HOTTE D'ASPIRATION PLATE AVEC CONDENSEUR D'AIR. SEULEMENT POUR FOURS ELECTRIQUES.

BKCO11F BKCO11F UTILISABLE UNIQUEMENT SUR FOUR AYANT LA PREDISPOSITION. UTILISER COLLECTEUR CCER90 POUR
CONNEXION EXTERNE

CCER9%0 CCER90 COLLECTEUR HOTTE POUR BRANCHEMENT EXTERIEURE, COMPLET DE RACCORD A 90° - @ 150 MM

SBE061 SBEO061 STRUCTURE PORTE-PLAQUES EXTRACTIBLE - A UTILISER AVEC CHASSIS D'INSERTION - VERSION GN

SBES64 SBES64 STRUCTURE PORTE-PLAQUES EXTRACTIBLE - A UTILISER AVEC CHASSIS D'INSERTION - VERSION EN (600 X
400)

BGP564 BGP564 GLISSIERES - VERSION EN (600 X 400)
CHARIOT A HAUTEUR REGLABLE POUR EXTRACTION DES STRUCTURES PORTE-PLAQUES AVEC CUVETTE

BCRO11S BCRoO11S RAMASSE-GOUTTES ET SYSTEME D'ACCROCHEMENT / DECLENCHEMENT DE L'ENCEINTE DE CUISSON DU
FOUR - HAUTEUR MIN 911 MM - HAUTEUR MAX 1261 MM

BTLO11 BTLO11 CHASSIS D'INSERTION POUR STRUCTURES PORTE-PLAQUES ET PORTE-ASSIETTES
KIT ROULETTES DONT 2 AVEC FREIN, POUR SUPPORTS ET ARMOIRES - NON COMPATIBLES AVEC

BRP04 BRP04 L'UTILISATION DE STRUCTURES EXTRACTIBLES - HAUTEUR AUGMENTEE DE 83 MM. POUR MODELES BSR -
BSC - BSK - BSP
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COMBIPOUR LA RESTAURATION ET LES GRANDES Rev.:
. ZONE! s
ENTREPRISES -6 X 1/1GN - AGAZ AINJECTION LOCAHON: oo baron
CODICE MODELLO SERIE
JNGo61B JNGo61B JOIN
MODELLO DESCRIZIONE
i; ' 0B061G CHAUDIERE. POUR MODELE A GAZ
ﬂi KSCBO KIT CONNECTEUR EXTERIEUR POUR SONDE AMOVIBLE.
Va SONDE A CCEUR MULTIPOINT @ 3 MM INCLUE
|_rml NPSB PORTE AVEC CHARNIERE A DROITE, EN DOTATION SONDE A CEEUR MULTIPOINT AVEC CONNECTEUR EXTERNE, @ 3 MM
N
APDS SECURITE POUR OUVERTURE PORTE A DOUBLE DECLIC
SYNETH SUPPLEMENT POUR CONNECTION ETHERNET
SN SUPPLEMENT POUR D'OPTIMISATION ENERGETIQUE. SEULEMENT POUR FOURS ELECTRIQUES
NPK PREDISPOSITION NECESSAIRE POUR INSTALLATION HOTTE D'ASPIRATION
DSP PROTECTION MECANIQUE INOX POUR ECRAN-COMMANDES
SSB564 SUPPLEMENT POUR STRUCTURE EXTRACTIBLE VERSION PATISSERIE SBE564 + CHASSIS D'INSERTION BTLO11
SSB061 SUPPLEMENT POUR STRUCTURE EXTRACTIBLE SBE061 + CHASSIS D'INSERTION BTLO11
E EN ; SPP564 SUPPLEMENT POUR GLISSIERES - VERSION EN (600 X 400) - BGP564
w i BGRT061 KIT ROTISSERIE PROFESSIONNEL - HAUTEUR ARMOIRE 670 MM
[N
‘J : BGRT061H KIT ROTISSERIE PROFESSIONNEL - HAUTEUR ARMOIRE 950 MM, RECOMMANDE
()
|
;( SAFF CONNECTION VITE POUR FUMOIR PAR CONNECTEUR EXTERIEUR. FUMOIR INCLUSE
)
i
OCBM1 TRANSFORMATEUR D'ISOLEMENT POUR BRANCHEMENT BIPHASE/MONOPHASE POUR LES MODELES A GAZ 2AC 220-240V/1N AC
230V
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