
CUISEUR DE PÂTES ÉLECTRIQUE 2 CUVES 40 + 40
LITRES

Project .............................................
Rev.: ................................................
Zone: ...............................................
Location: .........................................

CODICE
CR1018329T4W

MODELLO
QT90CP/E800-T4W

SERIE
BARON 4.0

Baron professionnel
Ali Group srl

Via del Boscon, 424
32100 Belluno - Italie

Tél. +39 0437 855411
Fax +39 0437 855444

info@baronprofessional.com
www.baronprofessional.com

29/10/2024
Pag. 1/5

CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
Des solides fondations de la tradition Baron naît la nouvelle cuisine
Queen 4.0, encore plus pratique, plus équipée, plus technologique.
Une évolution dans les cuisines professionnelles.
Queen 4.0 est parfaitement conçu dans les moindres détails pour
accélérer et simplifier chaque opération de préparation, de
cuisson, de rangement et de nettoyage dans la cuisine et pour
vous accompagner au quotidien comme un véritable allié dans
votre travail.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Cuves de cuisson en acier inoxydable AISI 316 (alliage
d'une résistance exceptionnelle à la corrosion même à haute
température) de grande capacité (42 litres), moulées avec des coins
internes arrondis, pour une hygiène et une nettoyabilité maximales,
équipées d'une expansion de la mousse, avec un dispositif d'évacuation
de l'amidon résiduel.
Thermostat de sécurité dans le réservoir contre
la marche à sec.
Éléments chauffants en acier inoxydable blindé insérés dans le réservoir.
Protections thermiques des unités de chauffage.
Régulateur de puissance multipositions, indépendant pour chaque
réservoir.

Pressostat de sécurité pour empêcher l'activation du chauffage sans eau
dans le réservoir.

Compartiment interne non accessible pour une sécurité totale de
l'utilisateur, fermé par une porte pour un alignement esthétique. Version

avec fermeture à panneau fixe disponible.

Chargement manuel de l'eau, sans connexion électrique

Dans la version électrique, l'élément chauffant peut être tourné de plus
de 90°.

Equipement certifié pour la directive basse tension 2014/35/EU selon le
schéma CB international.

Grâce à la certification de résistance aux jets d'eau (IPX5) obtenue à l'issue
de tests spécifiques, les boutons et sous-boutons peuvent être lavés à la
fin de la journée de travail sans compromettre la fonctionnalité et la
sécurité.

La barre frontale est un point d'appui confortable pour le cuisinier ; elle
maintient une distance de sécurité par rapport au plan de travail et
protège ainsi contre les collisions accidentelles avec ce qui repose sur les
plans de travail et en même temps avec les poignees.
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU CR1018329T4W
DÉFINITION QT90CP/E800-T4W CUOCIP.EL.2V.40LT M80S/C

LIGNE COMMERCIALE QUEEN

FOURNITURE ÉLECTRICITÉ

DIM. LARGEUR 800 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 900 mm

DIM. HAUTEUR 870 mm

POIDS NET 75 Kg

VOLUME (net) 0.626

LONGUEUR DU PAQUET 1000 mm

LARGEUR DU PAQUET 830 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 1170 mm

VOLUME DU PAQUET 1,000 m3

POIDS BRUT D'EMBALLAGE 86 Kg

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE STANDARD 380-415V 3N

FRÉQUENCE 50-60 Hz

L'ÉNERGIE ÉLECTRIQUE 17 kW

PRESSION MINIMALE 150

PRESSION MAXIMALE 500

GRADE IP IPX5

MODÈLE CERTIFIÉ Q90CP/E800
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PRODUITS

GAMME PLUS

Version prête pour l'industrie 4.0.

Equipement certifié pour la directive
basse tension 2014/35/EU selon le
schéma CB international.

Chargement manuel de l'eau, sans
connexion électrique

Contrôle du niveau de puissance par
écran tactile et réglage par bouton
ergonomique

Grâce à la certification de résistance
aux jets d'eau (IPX5) obtenue à
l'issue de tests spécifiques, les
boutons et sous-boutons peuvent
être lavés à la fin de la journée de
travail sans compromettre la
fonctionnalité et la sécurité.
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1357499 4.0IOTPRO Abonnement PRO - Cloud
CR1357479 4.0IOTENTRY Abonnement ENTRY - Cloud
CR0999149 GFCP40 40Lt BOTTOM TANK GRID
CR0999179 9KIT-A KIT DE PANIER POUR BAIGNOIRE DE 40 LITRES
CR0999189 9KIT-B KIT DE PANIER POUR BAIGNOIRE DE 40 LITRES
CR0999199 9KIT-C KIT DE PANIER POUR BAIGNOIRE DE 40 LITRES
CR0999209 9KIT - D KIT 3 GN1/3 PANIERS EN ACIER INOXYDABLE AVEC POIGNÉES LATÉRALES
CR0999219 9KIT - E KIT 2 GN1/2 PANIERS EN ACIER INOXYDABLE AVEC POIGNÉES LATÉRALES
CR0999109 CCP16D PANIER GN1/6 POIGNÉE DROITE
CR0999079 CCP12 PANIER GN1/2 POIGNÉE LATÉRALE
CR0999089 CCP13L PANIER GN1/3 POIGNÉE LATÉRALE
CR0999099 CCP13F PANIER GN1/3 POIGNÉE AVANT
CR0999119 CCP16S PANIER GN1/6 POIGNÉE GAUCHE
CR0999129 CCP19 PANIER GN1/9 POIGNÉE AVANT
CR0999169 CVCP40 COUVERCLE DE RÉSERVOIR DE 40 LITRES


