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CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
Pour ceux qui ne veulent pas renoncer à la qualité et à la solidité
d'une cuisine Queen, la Série 7 offre une profondeur de 700 mm et
des dimensions plus compactes pour s'intégrer dans n'importe
quel environnement, des brûleurs disponibles dans différentes
conûgurations et puissances, rehaussés par la ûnition rafûnée
Scotch Brite.
Grâce à l'extrême liberté de composition, toutes les compositions
sont possibles : il est possible de combiner les Model tops avec
des éléments bas de four et neutres, accessoirisables et avec des
ûnitions hygiéniques ; créer des solutions personnalisées en
combinant et en ûxant les appareils dos à dos, des structures
"üush" côte à côte parfaitement étanches, ou des structures
"bridge", en offrant des solutions de haut niveau qui répondent
toujours parfaitement aux besoins du chef cuisinier.
En guise de garantie totale, tous les équipements
qui composent une cuisine Queen7 sont certiûés aux normes
internationales, notamment CE, GAR, AGA et autres.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Revêtements extérieurs et pieds en acier inoxydable.
Hauteur de la table de travail réglable de 840 à 900 mm.
Plateaux d'une épaisseur de 2 mm.
Brûleur en acier Aisi 304 contrôlé par
soupape de sécurité et thermocouple.
Allumage piézoélectrique.
Température réglable jusqu'à 350°C.
Dispositif de réglage de la hauteur des
grilles sur deux niveaux.
Protections anti-éclaboussures périmétriques (h max=12mm).
Canal avec trou de drainage et collecteur de graisse et de résidus
amovible.
Tiroir interne pour la collecte des résidus
résidus de carbone.

Bac à graisse plus grand et encastré dans le plan de travail, plus facile à
nettoyer et plus spacieux

Accessoire HUMIDIFICATEUR pour une gestion optimale de plusieurs
types de cuisson.

Réglage de la hauteur du gril pour répondre aux différents types de
cuisson

4 types de gril disponibles : viande, poisson, mixte inox et réversible fonte
viande/poisson

Changement de type de cuisson également dans l'utilitaire GAS Grill /
pierre de lave, avec accessoires dédiés

Dans les versions à gaz, la puissance est régulée par un robinet à réglage
continu pour adapter la chaleur de la plaque au type de cuisson
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU CR1657119
DÉFINITION Q70SGL/G122 PIETRALAV.GAS MISTA M120 TOP

LIGNE COMMERCIALE QUEEN

FOURNITURE GAS

DIM. LARGEUR 1200 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 700 mm

DIM. HAUTEUR 250 mm

POIDS NET 1 Kg

VOLUME (net) 0.21

LONGUEUR DU PAQUET 1240 mm

LARGEUR DU PAQUET 850 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 570 mm

VOLUME DU PAQUET 0,606 m3

POIDS BRUT D'EMBALLAGE 2 Kg

GAS POWER 30

PUISSANCE DU GAZ (G25.3/25mbar) 28,50

MODÈLE CERTIFIÉ Q70SGL/G12
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PRODUITS

GAMME PLUS

Fumoir pouvant être installé sur les
modèles M80 - M120 pour un menu
aux saveurs de barbecue

Changement de type de cuisson
également dans l'utilitaire GAS Grill
/ pierre de lave, avec accessoires
dédiés

Dans les versions à gaz, la
puissance est régulée par un robinet
à réglage continu pour adapter la
chaleur de la plaque au type de
cuisson

Accessoire HUMIDIFICATEUR pour
une gestion optimale de plusieurs
types de cuisson.

Changement de type de cuisson
également dans l'utilitaire GAS Grill
/ pierre de lave, avec accessoires
dédiés

Gril en fonte pour la viande et le
poisson (facultatif).

Gril de cuisson en acier
en version viande et poisson.

Bac à graisse plus grand et encastré
dans le plan de travail, plus facile à
nettoyer et plus spacieux
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PRODUITS

GAMME PLUS

Réglage de la hauteur du gril pour
répondre aux différents types de
cuisson

Version électrique avec éléments
chauffants inclinables pour faciliter
le processus de nettoyage
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1658129 Q7CAA ARRÊTE-FLAMMES EN ACIER M40
CR1658139 Q7CAG ARRÊTE-FLAMMES EN FONTE M40
CR1658149 Q7KP4 KIT GRÈS M40
CR1353909 DCPL6 Paquet de pierres de lave 4 kg
CR1658159 Q7AF Q70 SUPER GRILL SMOKER KIT
CR1658179 Q72GG Gril en fonte M40 Q7
CR1658189 Q72GTI Grille en acier inoxydable M40 Q7
CR1658389 Q72GI Grille en acier inoxydable M40 Q7
CR1658339 Q7KU12G QUEEN 7 M120 GAS GRILL HUMIDIFIER KIT


