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CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
Le travail est facilité par le graphisme intuitif de l'interface
utilisateur, conçue pour simplifier
l'accès aux fonctions, qui sont représentées de manière à être
immédiatement identifiées et à faciliter l'interaction entre
l'utilisateur et l'appareil.
En une seule machine, un concentré de technologie qui lui permet
d'effectuer des activités différentes et complémentaires pour la
meilleure efficacité dans la cuisine
activités différentes et complémentaires pour une efficacité
optimale dans la cuisine : il sera ainsi immédiatement
opérationnel, sans avoir à entamer de procédures complexes,
grâce à 300 processus et cycles de travail.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Cellule de refroidissement rapide multifonction avec cycles combinables
GAZ R290
Écran 7 pouces Full-Touch
T° Range +90°C / -40°C
190 recettes préchargées
Plus de 20 cycles combinés préchargés
Combinaison infinie de fonctions dans des cycles de travail combinés
Connectivité bidirectionnelle IOT 4.0

Régulation d'humidité 0/100 % avec générateur de vapeur instantané
Assainissement avec cycle combiné IONS / VAPEUR (Optionnel)
Connexion Wifi
Ventilateurs électroniques
Vanne thermostatique
Corps entièrement en acier AISI 304
Compresseurs Scroll avec ammeillore technologie
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU BN2ABD050335
FOURNITURE ÉLECTRICITÉ

DIM. LARGEUR 790 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 885 mm

DIM. HAUTEUR 850 mm

POIDS NET 86 Kg

LONGUEUR DU PAQUET 990 mm

LARGEUR DU PAQUET 850 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 995 mm

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE STANDARD 220-240V 1N

L'ÉNERGIE ÉLECTRIQUE 2.1 kW

TYPE DE GAZ/RÉFRIGÉRANT R290

PUISSANCE FRIGORIFIQUE 2002

TAILLE DE LA CELLULE 608x400x370

CAPACITÉ Lt. 109
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PRODUITS

GAMME PLUS

Régulation d'humidité 0/100 % avec
générateur de vapeur instantané

Grâce au gaz R290 fourni en
standard pour toutes les versions
disponibles, Olis garantit le soin et
la durabilité dans tous les aspects
du développement de ses produits.

Sonde multi-niveaux avec 4 points
de lecture pour une fiabilité absolue
des données.

Assainissement avec cycle combiné
IONS / VAPEUR

Pasteurisation professionnelle à
tous les niveaux de conservation,
vous donnant la possibilité de
pasteuriser et de refroidir des
produits, en totale conformité avec
les règles de sécurité

Cuisson basse température idéale
pour les procédés de nuit, elle cuit
vos produits à basse température
tout en respectant leurs propriétés.


