KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND oot
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12X 1/1 Rev...

Zone: ...

GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOGAHION: e baron
CODICE MODELLO SERIE
INE062B INE062B JOIN

ALLGEMEINE MERKMALE

KONSTRUKTION: Garraum aus rostfreiem Edelstahl 18/10 AISI
304, 1 mm dick, geformt, mit vollstandig abgerundeten,
weitwinkligen Kanten fiir optimalen Luftstrom und leichtere
Reinigung. Perfekt glatter und wasserdichter Garraum.
Hinterllftete, gehdrtete Doppelglasttr mit Luftspalt und
warmereflektierendem Innenglas fir weniger Warmestrahlung
zum Bediener und hohere Effizienz. Innenglas mit Faltoffnung fur
einfache Reinigung und Wartung. Push-to-close-Tir mit rechts-
oder linksdrehendem Griff (Mod. 061-101-161). Tlr mit
Dreipunktverriegelung, Griffboremse in gedffneter Tirstellung
(Mod. 201-202). Verstellbare Tlrscharniere fir optimale
Dichtigkeit. Zu 6ffnendes Ablenkblech fiir eine einfache Reinigung
des Ventilatorraums. Neue, schwalbenschwanzférmige,
anpassungsféhige Backofenfrontdichtung aus hitze- und
alterungsbestandigem, leicht austauschbarem Silikonkautschuk.
Wanne, die das Kondenswasser unter der Tur aufféngt und direkt
in den Abfluss leitet, auch wenn die Tlr gedffnet ist (Mod. 061-101-
062-102-161). Kompakte biirstenlose (biirstenlose)
Magnetantriebsmotoren. Halbleiterrelais zur
Leistungsoptimierung und Modulation. Elektronisches
Kihlsystem mit Zwangsbeliiftung und Schutzfilter aus
mikrogespanntem Edelstahlgewebe, leicht herausnehmbar und
spulmaschinenfest (Mod. 061-062-101-102-161).
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND Project

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1 GN, 12 X 1/1 RV
GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCIHION: o baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN
REINIGUNG UND WARTUNG: Automatisches Reinigungssystem. (Handbrause optional). Leichte AuRenreinigung dank Oberflachen aus

Edelstahl und Glas und der Schutzklasse IPX4 gegen Wasserstrahlen
(Modelle fir Positionierung auf Arbeitstischen) und IPX5 (Modelle fur
Positionierung auf dem Boden).

Getrennter Behalter des Reinigungsmittels mit automatischer Dosierung.
Entkalkungssystem CALOUT, das der Bildung und Ansammlung von Kalk
im Dampferzeuger vorbeugt (fiir Modell mit Dampferzeuger). Getrennter
Behalter und automatische Dosierung des Entkalkers. Leichter Zugang
fUrldie Wartung des Gerates vor.1 der rechte.n Se.ite. 7 automatisch.e elektrischen Heizkdrpern aus INCOLOY 800

Reinigungsprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Hochleistungswéarmetauscher mit Brennkammer aus feuerfestem CrNi-
Bedieners nach dem Start: Manuell - Spilen - Soft - Eco - Hard - Hard Plus Stahl.

- Grill. Manuelles Reinigungssystem mit externer Handbrause

ELEKTRISCHER BETRIEB: Garraumheizung mittels gepanzerten,
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12 X 1/1

ZONE! i

GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCAtION: v baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL JNE062B
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 1072 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 907 mm
DIM. HOHE 775 mm
NETTOGEWICHT 117 Kg
VOLUMEN (netto) 0.86
LANGE DES PAKETS 1050 mm
BREITE DES PAKETS 1210 mm
VERPACKUNGSHOHE 980 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 14m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 145 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N
FREQUENZ 50/60
ELEKTRISCHE LEISTUNG 19 kW

Baron professionell Via del Boscon, 424 Tel. +39 0437 855411 info@baronprofessional.com i ﬁ o 20/10/2024

Ali Gruppe srl 32100 Belluno - Italien Fax+39 0437 855444 www.baronprofessional.com il Seemecumcemmosomnans  PAg. 4/10



KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12X 1/1
GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF

CODICE
JNE062B

MODELLO
JNE062B

SERIE
JOIN
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12 X 1/1

Zone

GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF oo baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN

Mit der Multicooking-Funktion
kénnen verschiedene Arten von
Speisen gleichzeitig und zu
unterschiedlichen Zeiten gegart
werden. Dies ist ein Vorteil, der im
Vergleich zur Verwendung
herkémmlicher Geréte viel Zeit und
Energie beim Service spart

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Das Ecospeed Dynamic System
optimiert und steuert je nach Menge
y und Art des Produkts die
eCcCo Energiezufuhr und gewéhrleistet so
| Speed stets die richtige Gartemperatur,

| vermeidet Schwankungen und
senkt so den Energie- und
Wasserverbrauch sowie den
Gewichtsverlust.

Hochauflésender, kapazitiver 7-
Zoll-LCD-Farbbildschirm mit einer
Auswahl an Touchscreen-
Funktionen

DYNAMIC

Ein personlicher Bereich, in den Sie
Ihre Rezepte, die Friichte lhrer
Erfahrung, hochladen kénnen, um
sie mit einem Klick jederzeit
abrufen zu kénnen.

Das automatische Garen, mit dem
der Backofen ausgestattet ist,
ermdglicht es Ihnen, das
gewlinschte Rezept aus den 95
verfugbaren Rezepten auszuwéhlen
und dem Backofen die korrekte
Einstellung des Garvorgangs zu
ubertragen Das neue Steuerungssystem
Intelligente Feuchtigkeitsregelung
im Garraum

der CLIMA SMART-Garraum
garantiert je nach Art der
eingelegten Lebensmittel und des

Das automatische Waschsystem
bietet lhnen eine Auswahlvon 7
Waschprogrammen. Von manuell
bis Grill, geeignet nach dem Kochen
bei hohen Temperaturen und zur
Entfernung von hartnackigen
Riickstdnden. Die Eco-
Waschfunktion optimiert den
Wasser- und
Waschmittelverbrauch.

gewlinschten Ergebnisses
Weichheit, Saftigkeit und
Knusprigkeit fur jedes Produkt bei
minimalem Gewichtsverlust.

Hinterluftete, doppelt verglaste
Hartglasttr mit Luftspalt und
wadrmereflektierendem Innenglas
fur geringere Warmeabstrahlung
zum Bediener und héhere Effizienz.
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12 X 1/1

GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCAtION: v baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Das Greenvapor-System erzielt eine
deutliche Reduzierung des Wasser-
und Energieverbrauchs durch die
automatische Regelung der

arnn“ Dampfséttigung im Garraum

A\'(e]elela
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND Project

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1 GN, 12 X 1/1 RV
GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCAHOM oo baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN
ZUBEHOR

CODE MODELLO DESCRIZIONE

TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM
ANSCHLUSS, @3 MM

KTS021  KTS021 SATZ TUREN UND HINTERE WANDE ZUM UMBAU VON GESTELL-MODELL BSP021 IN MODELLL BSC021
KTS210  KTS210 SATZ TUREN UND HINTERE WANDE ZUM UMBAU VON GESTELL-MODELL BSK021 IN MODELL BSC210
BAP062 BAP062  EDELSTAHL-HITZESCHUTZ FUR SEITENWAND

KBPS062 KBPS062

NFX062 NFX062  FETTFILTER - NUR MODELLE ..E062B

AFFE AFFE RAUCHERBOX MIT EXTERNE STROM VERSORGUNG

ICLD ICLD HANDBRAUSE KOMPLETT MIT VERBINDUNGEN UND ANSCHLUSSEN

ICFX01  ICFXo1 FETTFILTER

BSR021  BSR021 UNTERGESTELL AUS EDELSTAHL ROSTFREI. MIT EINLEGEBODEN

BSA021 BSA021  SONDER-UNTERGESTELL ZUR EINFUHRUNG VON SCHOCKKUHLER-SCHOCKGEFRIERER.

BSP021  BSP021 UNTERGESTELL AUS EDELSTAHL ROSTFREI. MIT EINHANGEGESTELL - 1/1 GN - 2/1 GN

BSC021  BSCo21 UNTERSCHRANK AUS EDELSTAHL ROSTFREI. MIT TUREN UND EINHANGEGESTELL - 1/1 GN - 2/1 GN

UNTERGESTELL AUS EDELSTAHL ROSTFREI. MIT EINHANGEGESTELL - FUR OFEN MIT DUNSTABZUGSHAUBE - 1/1 GN -
2/1GN

UNTERSCHRANK AUS EDELSTAHL ROSTFREI. MIT TUREN UND EINHANGEGESTELL - FUR OFEN MIT
DUNSTABZUGSHAUBE - 1/1 GN - 2/1 GN

DUNSTABZUGSHAUBE MIT LUFTGEKUHLTEM SCHWADENKONDENSATOR. NUR ELEKTROMODELLE. EINSETZBAR NUR
BKC021 BKCo021 BEIGERATEN MIT ANSCHLUSSVORBEREITUNG. FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS KOLLEKTOR CCE EINSETZEN. FUR
OFEN 062 NUR BSA021, BSK021, BSC210 VERWENDEN

CCE CCE KOLLEKTOR FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS DER HAUBE - @ 150 MM
SBE062  SBE062 HORDENGESTELL - MIT EINFAHRSCHIENE VERWENDEN - AUSFUHRUNG GN

HOHENVERSTELLBARER TRANSPORTWAGEN MIT KONDENSATAUFFANGWANNE UND ARRETIERUNGS-
JENTRIEGELUNGSSYSTEM - MIN HOHE 911 MM - MAX HOHE 1261 MM

BTL0O21  BTLO21 RAHMEN ZUM EINSETZEN VON AUSZUGSSTRUKTUREN

RADERSATZ, VON DENEN 2 MIT BREMSE, FUR UNTERGESTELLE UND UNTERSCHRANKE - NICHT KOMPATIBEL MIT
HERAUSNEHMBARE HORDENGESTELL - HOHENZUNAHME + 83 MM. FUR MODELLE BSR - BSC - BSK - BSP.

MCR052B MCR052B STATISCHER UND LANGSAMER GARSCHRANK - MIT KERNFUHLER

BSK021  BSKo21

BSC210 BSC210

BCR021S BCRo021S

BRP04 BRP04
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND Project

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12 X 1/1 Rev.:
ZONE:! i
GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCHON: oo baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN
MODELLO DESCRIZIONE
i; ’ OB062E DAMPFGENERATOR. FUR ELEKTROMODELLE
Ai KSCBO VORRICHTUNG ZUM SCHNELLANSCHLUSS FUR KERNTEMPERATURFUHLER ANHAND EINER VERBINDUNG AN DER AURENSEITE.
?ﬁ MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER @ 3 MM INBEGRIFFEN
erl NPSB TURE MIT RECHTEN SCHARNIEREN, AUSGESTATTET MIT MEHRPUNKT-KERNTEMPERATURFUHLER UND EXTERNEM ANSCHLUSS, @ 3 MM
N
APDS SICHERHEITSTURENOFFNUNG MIT DOPPELKLICK
SYNETH AUFPREIS FUR ETHERNET-ANSCHLUSS
SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE
NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG
% SSB062 AUFPREIS FUR GESTELL SBE062 + EINFAHRSCHIENE BTLO21
‘) % BGRT062 PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - SCHRANKHOHE 670 MM
JRIEN
BGRT062H PROFESSIONELLER HAHNCHEN -GRILLSATZ - SCHRANKHOHE 950 MM, EMPFOHLEN
. SAFF ANSCHLUSS VORBEREITUNG FUR RAUCHERBOX DURCH EXTERNE STECKER. RAUCHERBOX IST INKLUDIERT
)
i
/l\ CAM102B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR
/I\ CAV102B WINDKAMIN FUR GASMODELLE - DIREKTDAMPFMODELLE
OCBM1 TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N
AC230V
@ TS-NAE062B-B50 3-AC230V-50HZ
r‘.;ZHZ ”
. Cz) TS-NAE062B-C50 3-AC400V-50HZ
" 50 Hz ”
Baron professionell Viadel Boscon, 424 Tel. +39 0437 855411 info@baronprofessional.com csallf e 29/10/2024

RS

semacuots contcsosomonzos PAZ. 9/10

Ali Gruppe srl 32100 Belluno - Italien Fax+39 0437 855444 www.baronprofessional.com



KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 6 X 2/1GN, 12 X 1/1

GN - ELEKTRISCHER MIT DIREKTEM DAMPF LOCAtION: wooosossossesessmssosseson baron
CODICE MODELLO SERIE
JNE062B JNE062B JOIN
Eg@ TS-NAE062B-C60 3-AC400V-60HZ
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