KUHLTISCHE GN 1/1 (3TUREN TEMP -15°-20°C)MIT ROV
ONE! i
ARBEITSPLATTE MIT AUFKANTUNG LOCation: v baron
CODICE MODELLO SERIE
BN26WC5022103LB BOWBTO03PA KUHLTISCHE
TABELLEN

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Kiihltische von Baron, die alle fiir Effizienz und Qualitat
zertifiziert sind, garantieren eine perfekte Beobachtung der
Rohstoffe und der verarbeiteten Feinkostprodukte, auch dank
eines automatischen TlrschlieBsystems mit Magnetdichtung.

TECHNISCHE DATEN

Monostruktur-Konstruktion aus Edelstahl innen und auRen, Scotch-Brite Ausseryerdampferfijr mehr Ladek.omfort.

verschlieffen Isolierungsstrke 60 mm, aus hochdichtem Kanalltftungssystem zum Ausgleich der Innentemperatur
Polyurethanschaum, véllig FCKW-frei Schubladen mit Totalauszug, dank Verdampfer mit Behandlung in Kataphorese

spezieller Fulterer Teleskopflihrungen in Edelstahl Abnehmbare BEFEHLE} KONTROLLEN UND SICIHERHEIT_:_

Kondensationseinheit SelbstschlieRende Tiir mit Sperre in gedffneter Automatische Verdunstungsvorrichtung fiir Kondenswasser ohne

Stellung bei 100° Unteres Scharnier frontal zur Montage auf Sockel Str.omversorgung. . . o
befastigt Tiefgezonerer Zellboden mit abgerundeten Kanten und Helﬁg?sentfrostungsanlage (bei Versionen .m't eingebautem Motor)
herausnehmbaren Rostrtragern fiir maximale Hygiene und Flexibilitat ELEktr'sche Abtauung (bei ohne Motor Versionen)
beim Laden Automatische Kondenswasserverdampfung ohne Stromzufuhr
Abnehmbare Verflussigungseinheit.
KUHLAGGREGAT:
Baron professionell Viadel Boscon, 424 Tel. +39 0437 855411 info@baronprofessional.com W ﬁ % 29/10/2024
Ali Gruppe srl 32100 Belluno - Italien Fax+39 0437 855444 www.baronprofessional.com semoun anesososonans PAg. 1/4




KUHLTISCHE GN 1/1 (3TUREN TEMP -15°-20°C)MIT

ZONE! i

ARBEITSPLATTE MIT AUFKANTUNG LOCation: v baron
CODICE MODELLO SERIE
BN26W(C5022103LB BOWBTO03PA KUHLTISCHE
TABELLEN

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN26W(C5022103LB
DEFINITION BOWBTO3PA R290DX BT PSPSPD C/A 50SV BAR
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 1735 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 700 mm
DIM. HOHE 950 mm
NETTOGEWICHT 105 Kg
VOLUMEN (netto) 1.153775
LANGE DES PAKETS 1780 mm
BREITE DES PAKETS 750 mm
VERPACKUNGSHOHE 1060 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 1,415 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 122 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
FREQUENZ 50Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 0.74 kW
GAS-/KALTEMITTELART R452a
IP-GRAD IPX4
KAPAZITAT 369
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Einfache Programmierung und
sofortige Erreichbarkeit. Die Ldsung
fur den schnellen und einfachen
Einsatz.

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Geformter Zellenboden mit
abgerundeten Kanten und
abnehmbaren Gittertragern fir
maximale Hygiene und Flexibilitat
beim Beladen.

Ein patentiertes Belliftungssystem,
das die Kanalisierung der Luft
vorsieht, gewahrleistet eine
gleichmaRige Temperatur im
gesamten Kuhlfach, auch dank des
Fehlens eines Verdampfers in der
Kihlzelle.

Schubladen mit Vollauszug und
Fulterer-Spezial-Teleskopschienen
aus Edelstahl
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