ReV.: i
ELEKTRISCHE FRITTEUSE 2 BECKEN 10+10 LITER o baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1010379 N550FR/E900 SERIE GIANO

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Geréte der Serie Giano Passante zeichnen sich durch ihre
groRe Vielseitigkeit, die perfekte Kombination der Module und
ihre Robustheit dank der 2 mm dicken, lasergeschnittenen
Kochflachen aus AISI 304 aus.

Diese Besonderheiten ermdglichen die Realisierung von
Brennblocken nach spezifischen Kundenanforderungen.
Zuverlassigkeit und hohe Effizienz werden durch die Verwendung
geprtfter Komponenten und den hohen Wirkungsgrad der
verwendeten Heizelemente gewadhrleistet.

Die Untergestelle konnen mit Durchlaufofen, beliifteten
Warmeschranken, neutralen, freitragenden oder Briickenofen
ausgestattet werden.

Alle Maschinen entsprechen den CE-Vorschriften.

Es besteht die Mdglichkeit, eine RAL-Lackierung anzufordern.
Diese Besonderheiten ermdglichen es, Brennblocke nach
spezifischen Kundenwiinschen zu realisieren.

Zuverlassigkeit und hohe Effizienz werden durch die Verwendung
geprtfter Komponenten und den hohen Wirkungsgrad der
verwendeten Heizelemente gewéhrleistet.

Die Sockel konnen mit Durchreichedfen, belifteten
Waérmeschranken, neutralen, freitragenden oder
Briickenschrénken ausgestattet werden.

Maschinen, die alle den CE-Vorschriften entsprechen.

Es besteht die Mdglichkeit, eine RAL-Lackierung zu beantragen.

TECHNISCHE DATEN

Thermostatisch geregelte Oltemperatur von 100 bis 190°C.

Waschbecken mit einem Fassungsvermdgen von 10 L.

GASBACKOFEN

Beheizung durch Edelstahlbrenner auferhalb des Tanks.

Tanks aus rostfreiem Stahl AISI 18/10 mit Kaltzone und ELEKTR|SCHER BRATER . ) .
Schaumausdehnungszone. Beheizung durch gepanzerte Heizelemente im Inneren des Tanks, die um
Blablasshahn. mehrals 90° drehbar sind.

AuRenbeschichtung aus rostfreiem Stahl und Scotch Brite-Finish.
Platten mit 2 mm Dicke.

Konturierte Armaturenbretter mit zum Fahrer hin geneigten
Bedienelementen.

Sicherheitsthermostat (230°C) gegen zu hohe Oltemperaturen.
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL
DEFINITION
KOMMERZIELLE LINIE

CR1010379
N550FR/E900 FRIGGITR.ELE. 2V.10+10LT M90
SERIE 1100

SUPPLY ELEKTROTECHNIK

DIM. BREITE 900 mm

DIM. PRODUKTIVITAT 550 mm

DIM. HOHE 870 mm

NETTOGEWICHT 94 Kg

VOLUMEN (netto) 0431

LANGE DES PAKETS 650 mm

BREITE DES PAKETS 940 mm

VERPACKUNGSHOHE 1280 mm

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,782 m3

BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 120 Kg

STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N

FREQUENZ 50-60 Hz

ELEKTRISCHE LEISTUNG 18 kW

GAS-/KALTEMITTELART METANO "H, E" G20 20/25mbar

IP-GRAD IPX4

KAPAZITAT 15 litri

ZERTIFIZIERTES MODELL N550FR/E900
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