2 ZONEN ELEKTROHERDE MIT GLASKERAMIK AUF O
ONEL vt
UNTERBAU [ oYars] 4 o] HS R baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1012969 Q70PCV/VCE400 QUEEN 7

ALLGEMEINE MERKMALE

Fur diejenigen, die nicht auf die Qualitat und Soliditat einer Queen-
Kiiche verzichten wollen, bietet die Serie 7 eine Tiefe von 700 mm
und kompaktere Abmessungen, die sich in jede Umgebung
einfliigen. Die Brenner sind in verschiedenen Konfigurationen und
Leistungsstufen erhéltlich und werden durch die raffinierte Scotch
Brite-Oberflache aufgewertet.

Dank der extremen Freiheit bei der Zusammenstellung ist jede
Komposition maoglich: Sie kénnen die Modellplatten mit Backofen
und neutralen Unterschranken kombinieren, die mit hygienischen
Oberflachen ausgestattet werden kénnen; Sie kénnen
maRgeschneiderte Lésungen schaffen, indem Sie die Gerate
Rilcken an Riicken kombinieren und befestigen, perfekt
versiegelte "blindige" Seite an Seite oder "Brlicken"-Strukturen,
die Lésungen auf hohem Niveau bieten, die immer perfekt den
Bedurfnissen des Kiichenchefs entsprechen.

Als absolute Garantie sind alle Geréte

die Kiichen von Queen7 sind nach internationalen Normen wie CE,
GAR, AGA und anderen zertifiziert.

TECHNISCHE DATEN

Unzerbrechliche, wasserdichte Glaskeramikplatte. Geriéte, die nach der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU gemaR dem
Die Kochzonen sind mit einem kreisformigen Siebdruck von 23 cm internationalen CB-Schema zertifiziert sind.

Durchmesser gekennzeichnet.
2,5kW Leistung fiir eine Zone. Dank der durch spezielle Tests erlangten Strahlwasserschutz-

Heizungsaktivierung und Restwarmekontrollleuchte. Zertifizierung konnen die Knopfe und Unterknépfe am Ende des
Elektrobackofen Arbeitstages gewaschen werden, ohne dass die Funktionalitat und

Edelstahl-Garraum (57,2x58x30 cm), wirmeisoliert und mit 3 Sicherheit beeintrachtigt wird.

Kippsicherungen fiir Gastronorm 1/1 Behélter ausgestattet.
Turund Thekentur aus Edelstahl, perfekt isoliert und auf
selbstausgleichenden Scharnieren montiert.
Ergonomischer, durchgehender, thermisch isolierter Griff.

Die vordere Leiste ist ein bequemer Halt fiir den Koch; sie halt einen
sicheren Abstand zur Arbeitsfldche und schiitzt so vor versehentlichen
Zusammenstossen mit dem, was auf der Arbeitsflache liegt, und
gleichzeitig mit den Griffen.

Temperatur der Brennflache 70° bis 450° C
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2 ZONEN ELEKTROHERDE MIT GLASKERAMIK AUF

ZONE! tiiiiiiiiiiisi s
UNTERBAU LOCation: i baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1012969 Q70PCV/VCE400 QUEEN 7

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR1012969
DEFINITION Q70PCV/VCE400 VETROCERAMICA ELE. M40 A/G
KOMMERZIELLE LINIE QUEEN
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 400 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 700 mm
DIM. HOHE 870 mm
NETTOGEWICHT 29Kg
VOLUMEN (netto) 0.244
LANGE DES PAKETS 440 mm
BREITE DES PAKETS 850 mm
VERPACKUNGSHOHE 1160 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 0435m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 38Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N
FREQUENZ 50-60 Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 5kw
IP-GRAD IPX4
ZERTIFIZIERTES MODELL Q70PCV/VCE400
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Zone: ...

UNTERBAU o
LOCALION: 1o baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1012969 Q70PCV/VCE400 QUEEN 7
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2 ZONEN ELEKTROHERDE MIT GLASKERAMIK AUF O
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UNTERBAU [ oYars] 4 o] HS R baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1012969 Q70PCV/VCE400 QUEEN 7

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Unzerbrechliches, flichenbiindiges
Glas fur eine einfache Handhabung
der Pfannen.

Die Temperatur wird Gber einen
Energieregler geregelt, der es
ermoglicht, je nach GroRe des
Topfbodens zwei Heizzonenbreiten
zu wahlen.

Temperatur der Brennflache 70° bis
4500 C
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