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CARATTERISTICHE GENERALI
Il lavoro è più semplice grazie alla grafica intuitiva dell’interfaccia
utente, pensata per semplificare
l’accesso alle funzioni, che sono rappresentate per essere subito
individuate e per favorire l’interazione tra l’utente e il dispositivo.
In un’unica macchina un concentrato di tecnologia che le
consentirà di svolgere attività diverse e
complementari per la migliore efficienza in cucina: in questo modo
sarà immediatamente operativo, senza avviare nessuna procedura
complessa anche grazie a 300 processi di lavorazione e cicli.

SPECIFICHE TECNICHE

Abbattitore di temperatura multifunzione a cicli combinabili
GAS R290
Display full touch da 7’’
T° Range +90°C / -40°C
190 ricette precaricate
Più di 20 cicli combinati precaricati
Combinazione infinita di funzioni in cicli combinati di lavoro
Connettività IOT 4.0 Bi-Direzionale

Regolazione umidità 0/100% con generatore istantaneo di vapore
Sanificazione con ciclo abbinato IONI/VAPORE (opzionale)
Connessione Wi-Fi
Ventilatori elettronici
Valvola termostatica
Scocca interamente in Acciaio AISI 304
Compressori Scroll di nuova concezione
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Technical Information
SPECIFICATION DATA
MATERIALE BN2ABD050335
ALIMENTAZIONE ELETTRICA

DIM. LARGHEZZA 790 mm

DIM. PRODONDITÀ 885 mm

DIM. ALTEZZA 850 mm

PESO NETTO 86 Kg

LUNGHEZZA IMBALLO 990 mm

LARGHEZZA IMBALLO 850 mm

ALTEZZA IMBALLO 995 mm

ALIMENTAZIONE ELETTRICA STANDARD 220-240V 1N

POTENZA ELETTRICA 2.1 kW

TIPO GAS / REFRIGERANTE R290

POTENZA REFRIGERAZIONE 2002

DIMENSIONE CELLA 608x400x370

CAPACITÀ Lt. 109
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PRODUCT'S

RANGE PLUS

Regolazione umidità 0/100% con
generatore istantaneo di vapore

Grazie al gas R290 fornito di serie
per tutte le versioni disponibili
garantisce attenzione e sostenibilità
per tutti gli aspetti di sviluppo dei
propri prodotti.

Sonda Multilevel con 4 punti di
lettura per darti un dato
assolutamente affidabile.

Sanificazione con ciclo abbinato
IONI/VAPORE

PASTORIZZAZIONE professionale a
tutti i livelli di conservazione,
dandoti la possibilità di pastorizzare
e raffreddare i prodotti, nel totale
rispetto delle norme di sicurezza

Cottura a bassa temperatura ideale
per i processi notturni, cuoce a
bassa temperatura i tuoi prodotti nel
totale rispetto delle loro proprietà.


