KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN - REV.: s

GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF -
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201

CODICE MODELLO SERIE
ING201B ING201B JOIN

KONSTRUKTION: Garraum aus rostfreiem Edelstahl 18/10 AISI
304, 1 mm dick, geformt, mit vollsténdig abgerundeten,
weitwinkligen Kanten fiir optimalen Luftstrom und leichtere
Reinigung. Perfekt glatter und wasserdichter Garraum.
Hinterliftete, gehartete Doppelglastiir mit Luftspalt und
warmereflektierendem Innenglas fir weniger Warmestrahlung
zum Bediener und hohere Effizienz. Innenglas mit Faltoffnung fir
einfache Reinigung und Wartung. Push-to-close-Tir mit rechts-
oder linksdrehendem Griff (Mod. 061-101-161). Tlr mit
Dreipunktverriegelung, Griffboremse in gedffneter Tirstellung
(Mod. 201-202). Verstellbare Tlrscharniere fir optimale
Dichtigkeit. Zu 6ffnendes Ablenkblech fiir eine einfache Reinigung
des Ventilatorraums. Neue, schwalbenschwanzférmige,
anpassungsfahige Backofenfrontdichtung aus hitze- und
alterungsbestandigem, leicht austauschbarem Silikonkautschuk.
Wanne, die das Kondenswasser unter der Tur aufféngt und direkt
in den Abfluss leitet, auch wenn die Tlr gedffnet ist (Mod. 061-101-
062-102-161). Kompakte biirstenlose (biirstenlose)
Magnetantriebsmotoren. Halbleiterrelais zur
Leistungsoptimierung und Modulation. Elektronisches
Kuhlsystem mit Zwangsbeltftung und Schutzfilter aus
mikrogespanntem Edelstahlgewebe, leicht herausnehmbar und
spulmaschinenfest (Mod. 061-062-101-102-161).
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND o

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN - ROV vttt
ZONE:! i
GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF - Location: baron
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201
CODICE MODELLO SERIE
JNG201B JNG201B JOIN
im Dampferzeuger vorbeugt (fiir Modell mit Dampferzeuger). Getrennter GASBETRIEB: Indirektes Gas-Kochkammerheizsystem mit
Behalter und automatische Dosierung des Entkalkers. Leichter Zugang hocheffizienten vorgemischten Brennern mit modulierender
furld!e Wartung des Gerdtes vor.1 der rechte.n Se.'te' 7 automatlsch.e Blasluftflamme. Automatische Brennerziindung mit elektronischem
Reinigungsprogramme, ohne die Notwendigkeit der Anwesenheit des Hochfrequenz-Entladungsgenerator. Elektronische
Bedieners nach dem Start: Manuell - Spilen - Soft - Eco - Hard - Hard Plus Flammeniiberwachung und Selbstdiagnosevorrichtung mit
- Grill. Manuelles Reinigungssystem mit externer Handbrause automatischer Riickstellung der Ziindung. Hocheffizienter
(Handbrause optional). Leichte AuRenreinigung dank Oberflachen aus Waérmetauscher mit Expansionskammer aus feuerfestem Stahl.
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN -

GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF -
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN

NKS201
CODICE MODELLO
JNG201B JNG201B

SERIE
JOIN

ZONE! i
Location: i

baron

MATERIAL JNG201B
SUPPLY MIXED
DIM. BREITE 892 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 862 mm
DIM. HOHE 1812 mm
NETTOGEWICHT 290 Kg
VOLUMEN (netto) 131
LANGE DES PAKETS 1110 mm
BREITE DES PAKETS 1100 mm
VERPACKUNGSHOHE 2040 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 244 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 333 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 380-415V 3N
FREQUENZ 50/60
ELEKTRISCHE LEISTUNG 1.3 kW
GAS POWER 44
GAS-/KALTEMITTELART G20-G30-G31
MINDESTDRUCK 0018
HOCHSTDRUCK 0,025
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SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
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CODICE
ING201B

MODELLO
ING201B

SERIE
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Project
Rev.
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1 EN F D ES RU
A Aspirazione aria di Technical cooling piration air de idi: t g im Toma de aire para refrigeracion | Jabop oxnaxnaiowerc Bo:
raffreddamento vano tecnico air intake du compartiment technique Komponenten-Bereich del compartimiento técnico TEXHHYECKOTO OTCEKA
D Scarico liquidi Liquid discharge Evacuation de liquides Ablauf Flussigkeiten Dascarga liquidos BrixoA ANA MMAKOCTH
Ingresso cavo di alimentazione Entrée du cable d'alimentation Entrada cable de alimentacién BXOf QNA INEKTPHHECKOTD
E slattrica Electric power supply cable inlet Hectrique AnschluB Stromkabel ‘sléetrica A T
F Aspirazione aria camera di Cooking chamber air intake Aspiration air enceinte de Luftansaugung Garraum Toma de aire cémara de coccion 3360p BOAYXE KAMEDH
G Ingresso gas. Gas inlet Arrivée gaz Gaszufuhr Entrada gas Bxoa raza
51 Scarico fumi camera i cottur I odking chamber fum haust Evacuation des fumées enceinte Gain Abgas-Abfihrur Escape de gases de combustion B n i
arico fumi camera di cottura  |Cooking chamber fumes exhaus! Heason aum Abgas-Abfuhrung chmara de eoccidn bIXO/] NAPA KEMEPHI
52 Scarico fumi camera di cottura  |Cooking chamber fumes exhaust Euvacuation d:iz":;g:‘ enceinte Garraum Abgas-Abfihrung Escape E:W?:::;:i;;r:;‘"’mn Brix0q Napa KaMeps
Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion
53* Steam generator fumes exhaust ‘générateur de vapeur ‘AbfGhrung ‘del genarador de vapor Bbixog, napa Boinepa
™ Scarico fumi generatore di Evacuation des fumées du Dampfgenerator Abgas- Escape de gases de combustion -
54 vapore Steam generator fumes exhaust générateur de vapeur Abfihrung del generador de vaper Beixon napa Goinepa
S’ﬁa(o’va’porire'sictrlrezzai ‘Steam vent and cooking Event de va:’Je'urs'ef sécurité o 2 Disﬁmilwbde sl.'gurJHad par«i Knana puixopa népa "
V  |depressione camera di cotmuradi | chamber pressure drop safet Sous-pression enceinte de Dampfabflibrung und Garraum- | entilacion de vapor y caida de 6E30NACHOCTY NABNCHHS
cottura device cuisson &l presion camara de coccién KaMepbl
w1 Ingresso acqua Water inlet Arrivée d'eau WasseranschiuB Entrada agua Bxop AnA o6biHOR BOABI
w2 Ingresso acqua addolcita Softened water inlet Arrivée d'eau adoucie WasseranschiuB (enthartetes Entrada agua suavizada BXOA ANA YMATUEHHOR BOABI
DET Detergente Detergent Détergent Waschmittel Detergente MOIDUEE CPEACTRD
CAL Decalcificante Descaler Dérartrant Entkalker Desincrustante AEIMHKDYCTANT
\4( e E i o ial connection Connexion équipotentielle Erdung Conexidn fal prouion iy
= Per modello con generatore di " Pour les modéles avec o o fina mogened
For madel with steam generator générateur de vapeur Fir Modell mit Dampfgeneratar Para modelo con caldera NaporeHeparopam
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN -
GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF -

Zone

Location: ba ron
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201
CODICE MODELLO SERIE

ING201B JNG201B JOIN

kénnen verschiedene Arten von
Speisen gleichzeitig und zu
unterschiedlichen Zeiten gegart
werden. Dies ist ein Vorteil, der im
Vergleich zur Verwendung
herkémmlicher Geréte viel Zeit und
Energie beim Service spart

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Das Ecospeed Dynamic System
optimiert und steuert je nach Menge
und Art des Produkts die
Energiezufuhr und gewahrleistet so
stets die richtige Gartemperatur,
vermeidet Schwankungen und
senkt so den Energie- und
Wasserverbrauch sowie den
Gewichtsverlust.

A==
Speed

DYNAMIC

Hochauflésender, kapazitiver 7-
Zoll-LCD-Farbbildschirm mit einer
Auswahl an Touchscreen-
Funktionen

Ein personlicher Bereich, in den Sie
Ihre Rezepte, die Friichte lhrer
Erfahrung, hochladen kénnen, um
sie mit einem Klick jederzeit
abrufen zu kénnen.

Das automatische Garen, mit dem
der Backofen ausgestattet ist,
ermdglicht es Ihnen, das
gewlinschte Rezept aus den 95
verfugbaren Rezepten auszuwéhlen
und dem Backofen die korrekte
Einstellung des Garvorgangs zu
ubertragen Das neue Steuerungssystem
Intelligente Feuchtigkeitsregelung
im Garraum

der CLIMA SMART-Garraum
garantiert je nach Art der
eingelegten Lebensmittel und des

Das automatische Waschsystem
bietet lhnen eine Auswahlvon 7
Waschprogrammen. Von manuell
bis Grill, geeignet nach dem Kochen
bei hohen Temperaturen und zur
Entfernung von hartnackigen
Riickstdnden. Die Eco-
Waschfunktion optimiert den
Wasser- und
Waschmittelverbrauch.

gewlinschten Ergebnisses
Weichheit, Saftigkeit und
Knusprigkeit fur jedes Produkt bei
minimalem Gewichtsverlust.

Hinterluftete, doppelt verglaste
Hartglasttr mit Luftspalt und
wadrmereflektierendem Innenglas
fur geringere Warmeabstrahlung
zum Bediener und héhere Effizienz.
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND PHOJECt oo
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN - REV.L s @
GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF - R baron
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201

CODICE MODELLO SERIE

JNG201B JNG201B JOIN

las !reenvapor-lystem eert eine

deutliche Reduzierung des Wasser-
und Energieverbrauchs durch die

~ automatische Regelung der
arnn“ Dampfséttigung im Garraum
\VCoLoYold
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND

Project .o
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN - REU
GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF - R baron
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201
CODICE MODELLO SERIE
‘ JNG201B ‘ JNG201B JOIN
CODE MODELLO DESCRIZIONE
NFX02 NFXo02 FETTFILTER -2 STK.
AFFE AFFE RAUCHERBOX MIT EXTERNE STROM VERSORGUNG
ICLD ICLD HANDBRAUSE KOMPLETT MIT VERBINDUNGEN UND ANSCHLUSSEN

HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 90 KG - MAXIMALES GEWICHT PRO
BEHALTER 25 KG

HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 90 KG - MAXIMALES GEWICHT PRO
BEHALTER 25 KG

HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - KONDITOREIAUSFUHRUNG - 600 X 400 - MAXIMALES GEWICHT
90 KG - MAXIMALES GEWICHT PRO BEHALTER 15 KG

NKP201 NKP201  TELLER - HORDENGESTELLWAGEN MIT FETTAUFFANGWANNE - MAXIMALES GEWICHT 90 KG.

RAMPE AUS EDELSTAHL ROSTFREI ZUR HORDENGESTELLWAGENEINFUHRUNG, UND AUSGLEICH VON
BODENUNEBENHEIT BIS ZU 3%

DUNSTABZUGSHAUBE MIT LUFTGEKUHLTEM SCHWADENKONDENSATOR. NUR ELEKTROMODELLE. EINSETZBAR NUR
BEI GERATEN MIT ANSCHLUSSVORBEREITUNG. FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS KOLLEKTOR CCE EINSETZEN

CCE CCE KOLLEKTOR FUR DEN EXTERNEN ANSCHLUSS DER HAUBE - @ 150 MM
NCP201R NCP201R WARMHALTEHAUBE FUR HORDENGESTELLWAGEN

NKS201 NKS201

NKS201S NKS201S

NKS154 NKS154

RIC201 RIC201

BKC201 BKC201

BKQ201 BKQ201 BAUSATZ "BANKETT” - NKP201 + NCP201R
RTP20E RTP20E  REGENERIERGERAT

CPD20  CPD20 BEHALTER FUR REINIGUNGSMITTEL - KAPAZITAT 2 KANISTER JE 10 KG.

SPDP  SPDP BEHALTER FUR REINIGUNGSMITTEL - KAPAZITAT 1 KANISTER JE 10 KG. - ZUR WANDINSTALLATION
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KOMBI FUR DIE GASTRONOMIE UND

Project .o
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG - 20 X 1/1 GN - RO
GASBEHEIZTER MIT DIREKTEM DAMPF - R baron
SERIENAUSSTATTUNG N.1 HORDENGESTELLWAGEN
NKS201
CODICE MODELLO SERIE
‘ JNG201B ‘ JNG201B JOIN

MODELLO DESCRIZIONE

i; ’ 0B201G DAMPFGENERATOR. FUR GASMODELLE
.
I NPK ANSCHLUSSVORBEREITUNG FUR DUNSTABZUGSHAUBE
Fuy
% SN ANSCHLUSS AN ENERGIEOPTIMIERUNGSANLAGE. NUR ELEKTROMODELLE
SYNETH AUFPREIS FUR ETHERNET-ANSCHLUSS
DSP SCHUTZ FUR DISPLAY-STEUERUNG
% SSB201S AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS201S - GASTRONOMIEAUSFUHRUNG - 15 X 1/1 GN - 183
g SSB154 AUFPREIS FUR HORDENGESTELLWAGEN NKS154 - KONDITOREIAUSFUHRUNG - 15 X EN (600 X 400) - 189
i
Y SAFF ANSCHLUSS VORBEREITUNG FUR RAUCHERBOX DURCH EXTERNE STECKER. RAUCHERBOX IST INKLUDIERT
)
]
/r CAM201B ZUGUNTERBRECHER BEI GASBEHEIZTEN MODELLEN - MODELLE MIT DAMPFGENERATOR
CAV201B WINDKAMIN FUR GASMODELLE - DIREKTDAMPFMODELLE

Ik

TRENNTRANSFORMATOR FUR ZWEIPHASIGEN ANSCHLUSS/EINPHASIGEN ANSCHLUSS FUR GASBETRIEBENE MOD. 2AC 220-240V/1N
AC 230V
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