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CODICE MODELLO SERIE
BN26KK100210300 BOKPo02 KUHLTISCHE
TABELLEN

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Kiihltische von Baron, die alle fiir Effizienz und Qualitat
zertifiziert sind, garantieren eine perfekte Beobachtung der
Rohstoffe und der verarbeiteten Feinkostprodukte, auch dank
eines automatischen TlrschlieBsystems mit Magnetdichtung.

TECHNISCHE DATEN

Monostruktur-Konstruktion aus Edelstahl innen und aulRen, Scotch-Brite Ohne Motor mit Fernkondensator

verschlieffen Isolierungsstarke 60 mm, aus hochdichtem Ver.dam?f?r' di? hinterje.derTUrséuleﬂposiFioniert sind,um eine
Polyurethanschaum, véllig FCKW-frei Schubladen mit Totalauszug, dank ~ 9t€ichmaBige I‘<alteverte|lung.zu gewahrleisten
spezieller Fulterer Teleskopfiihrungen in Edelstahl Abnehmbare Verdampfer mit Behandlung in Kataphorese
Kondensationseinheit SelbstschlieRende Tir mit Sperre in gedffneter BEFEHLE.’ KONTROLLEN UND SICIHERHEIT_:_
Stellung bei 100° Unteres Scharnier frontal zur Montage auf Sockel Automatische Verdunstungsvorrichtung fiir Kondenswasser ohne
befastigt Tiefgezonerer Zellboden mit abgerundeten Kanten und Stromlversorgung. . .
herausnehmbaren Rostrtragern fiir maximale Hygiene und Flexibilitat Elektrische Abtauung (bei ohne Motor Versionen)
beim Laden
KUHLAGGREGAT:
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN26KK100210300
DEFINITION BOKP02 -R134DX TNN PSPD S/P C/PA BAR
DIM. BREITE 1090 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 700 mm
DIM. HOHE 810 mm
NETTOGEWICHT 70Kg
VOLUMEN (netto) 0.61803
LANGE DES PAKETS 1140 mm
BREITE DES PAKETS 750 mm
VERPACKUNGSHOHE 1060 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,906 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 84 Kg
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
FREQUENZ 50Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG 0.177 kW
GAS-/KALTEMITTELART R134a
IP-GRAD IPX4
KAPAZITAT 246
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Einfache Programmierung und
sofortige Erreichbarkeit. Die Ldsung
fur den schnellen und einfachen
Einsatz.

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Geformter Zellenboden mit
abgerundeten Kanten und
abnehmbaren Gittertragern fir
maximale Hygiene und Flexibilitat
beim Beladen.

Ein patentiertes Belliftungssystem,
das die Kanalisierung der Luft
vorsieht, gewahrleistet eine
gleichmaRige Temperatur im
gesamten Kuhlfach, auch dank des
Fehlens eines Verdampfers in der
Kihlzelle.

Schubladen mit Vollauszug und
Fulterer-Spezial-Teleskopschienen
aus Edelstahl
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