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CARACTERÍSTICAS
GENERALES
Una línea de aparatos de cocción de pequeñas dimensiones
pensada para quienes, incluso en espacios reducidos, no quieren
renunciar a grandes prestaciones.
Fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10, finamente acabada
con satinado Scotch Brite, presenta bordes redondeados y
bandejas de gran capacidad; tiene una profundidad de 600/650 mm
y una anchura modular de 400/600/700/800/1000 mm; la serie se
completa con soportes de base abiertos, blindados o refrigerados.
Los aparatos pueden combinarse fácilmente entre sí para formar
un conjunto compacto y sin huecos gracias a un perfil estanco que
garantiza la protección contra fugas y, por tanto, la máxima
higiene.
Chimeneas altas, mandos ergonómicos montados sobre un
salpicadero inclinado para facilitar la visibilidad, confieren a la
gama facilidad de uso desde la primera aproximación.
Todos los modelos están homologados CE.
Fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10, finamente acabada
con satinado Scotch Brite, presenta bordes redondeados y
armarios de gran capacidad; tiene una profundidad de 600/650 mm
y una anchura modular de 400/600/700/800/1000 mm; la serie se
completa con soportes de base abiertos, blindados o refrigerados.
Los dispositivos pueden montarse fácilmente para formar un
conjunto compacto y sin huecos gracias a un perfil estanco que
garantiza la protección contra fugas y, por tanto, la máxima
higiene.
Chimeneas altas, mandos ergonómicos montados sobre un
salpicadero inclinado para facilitar la visibilidad, confieren a la
gama facilidad de uso desde la primera aproximación.
Todos los modelos están homologados por la CE.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

La sartén multifunción es el aparato ideal para utilizarlo tanto como fry-
top como sartén y está equipada con una cuba de acero inoxidable AISI
304.
El calentamiento se realiza mediante una resistencia eléctrica con
termostato de seguridad y luz de funcionamiento.

El depósito se vacía mediante un orificio de drenaje de diámetro
adecuado cerrado por un tapón de acero inoxidable.
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Información técnica
ESPECIFICACIÓN DATA
MATERIAL CR0856169
DEFINICIÓN MULTIPLA EL.60 M40 6NBF/E400

LÍNEA COMERCIAL SERIE 600

SUMINISTRO ELECTRICIDAD

ANCHURA ANCHO 400 mm

DIM. PRODUCTIVIDAD 600 mm

DIM. ALTURA 870 mm

PESO NETO 60.4 Kg

VOLUMEN (neto) 0.209

LONGITUD DEL PAQUETE 690 mm

ANCHO DEL PAQUETE 690 mm

ALTURA DEL ENVASE 1050 mm

VOLUMEN DEL ENVASE 0,500 m3

PESO BRUTO DEL EMBALAJE 66 Kg

FUENTE DE ALIMENTACIÓN ESTÁNDAR 380-415V 3N

FRECUENCIA 50-60 Hz

ENERGÍA ELÉCTRICA 4.05 kW

GRADO IP IPX4

CAPACIDAD 13

MODELO CERTIFICADO 6NBF/E400
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