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ALLGEMEINE MERKMALE
Für diejenigen, die nicht auf die Qualität und Solidität einer Queen-
Küche verzichten wollen, bietet die Serie 7 eine Tiefe von 700 mm
und kompaktere Abmessungen, die sich in jede Umgebung
einfügen. Die Brenner sind in verschiedenen Konûgurationen und
Leistungsstufen erhältlich und werden durch die rafûnierte Scotch
Brite-Oberüäche aufgewertet.
Dank der extremen Freiheit bei der Zusammenstellung ist jede
Komposition möglich: Sie können die Modellplatten mit Backöfen
und neutralen Unterschränken kombinieren, die mit hygienischen
Oberüächen ausgestattet werden können; Sie können
maßgeschneiderte Lösungen schaffen, indem Sie die Geräte
Rücken an Rücken kombinieren und befestigen, perfekt
versiegelte "bündige" Seite an Seite oder "Brücken"-Strukturen,
die Lösungen auf hohem Niveau bieten, die immer perfekt den
Bedürfnissen des Küchenchefs entsprechen.
Als absolute Garantie sind alle Geräte
die Küchen von Queen7 sind nach internationalen Normen wie CE,
GAR, AGA und anderen zertiûziert.

TECHNISCHE DATEN

Mit dem Kochfeld verschweißte Platte, die eine größere Kochzone bietet
und Schmutzansammlungen verhindert.

Gleichmäßige Wärmeverteilung dank mehrerer Brenner unter der
Kochplatte.

Weiches Stahlblech (für Nicht-EU-Märkte).

Temperaturregelung von 100°c bis 280°c

Dank der durch spezielle Tests erlangten Strahlwasserschutz-
Zertiûzierung konnen die Knöpfe und Unterknöpfe am Ende des
Arbeitstages gewaschen werden, ohne dass die Funktionalität und
Sicherheit beeinträchtigt wird.

Die vordere Leiste ist ein bequemer Halt für den Koch; sie hält einen
sicheren Abstand zur Arbeitsüäche und schützt so vor versehentlichen
Zusammenstossen mit dem, was auf der Arbeitsüäche liegt, und
gleichzeitig mit den Griffen.
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Technische Informationen
SPEZIFIKATION DATA
MATERIAL CR1013869
DEFINITION Q70FTTV/G1220 FTG 1/3 RIGATO M120 A/G

KOMMERZIELLE LINIE QUEEN

SUPPLY GAS

DIM. BREITE 1200 mm

DIM. PRODUKTIVITÄT 700 mm

DIM. HÖHE 870 mm

NETTOGEWICHT 133 Kg

VOLUMEN (netto) 0.731

LÄNGE DES PAKETS 440 mm

BREITE DES PAKETS 980 mm

VERPACKUNGSHÖHE 500 mm

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,960 m3

BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 148 Kg

GAS POWER 19.5

GAS POWER (G25.3/25mbar) 18,75

ZERTIFIZIERTES MODELL Q70FTTV/G1220
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PRODUKTE

BEREICH PLUS

Eine 10-mm-Neigung der Platten
zur Vorderseite der Maschine hin
ermöglicht einen optimalen
Fettabüuss in die Fettauffangwanne.

Mit dem Kochfeld verschweißte
Platte, die eine größere Kochzone
bietet und Schmutzansammlungen
verhindert.

Gleichmäßige Wärmeverteilung
dank mehrerer Brenner unter der
Kochplatte.
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ZUBEHÖR
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1353939 70XFTP12 SPRITZSCHUTZ ABNEHMBAR 1200
CR0592079 NXFTC4 Schublade zur Reinigung der Frittierplatte M40-M120
CR0592089 NXFTC6/8 Schublade zur Reinigung der Frittierplatte M60-M80-M120
CR1354989 PRPC Glatter Plattenreinigungsschaber - verchromt
CR1356399 RPR Gerillter Chromplattenabstreifer
CR1354999 PKLR Ersatzklingen (10PCS)
CR0592060 NXFTT STOPFEN ZUR PLATTENREINIGUNG


