GAS-GRILLPLATTEN GLATTE PLATTE L600 - BV
ONEL vt
THERMOSTAT [ oYars] 4 o] HS R baron
CODICE MODELLO SERIE
CR0999869 N6FTT/G600 SERIE 600

ALLGEMEINE MERKMALE

Eine Linie von kleinen Kochgeréten fir alle, die auch auf kleinem
Raum nicht auf groRe Leistung verzichten wollen.

Sieist aus Edelstahl AISI 304 18/10 gefertigt, mit Scotch Brite
satiniert, hat abgerundete Kanten und Schalen mit groRem
Fassungsvermogen; sie ist 600/650 mm tief und hat eine modulare
Breite von 400/600/700/800/1000 mm:; die Serie wird durch offene,
gepanzerte oder gekiihlte Untergestelle ergénzt.

Die Gerate lassen sich problemlos miteinander kombinieren und
bilden ein kompaktes, lickenloses Ganzes. Ein dichtes Profil
garantiert Auslaufschutz und damit maximale Hygiene.

Hohe Schornsteine und ergonomische Knopfe, die auf einem
schragen Armaturenbrett montiert sind, um die Sicht zu
erleichtern, sorgen fiir eine einfache Bedienung des Geréts von
Anfang an.

Alle Modelle sind CE-gepriift.

Sie bestehen aus Edelstahl AISI 304 18/10, sind mit Scotch Brite
satiniert, haben abgerundete Kanten und ein groRes
Fassungsvermadgen; sie haben eine Tiefe von 600/650 mm und eine
modulare Breite von 400/600/700/800/1000 mm; die Serie wird
durch offene, gepanzerte oder gekiihlte Untergestelle ergénzt.
Die Gerate lassen sich leicht zu einem kompakten, liickenlosen
Ganzen zusammenfligen, denn das dichte Profil garantiert
Auslaufschutz und damit maximale Hygiene.

Hohe Schornsteine und ergonomische Knopfe, die auf einem
schragen Armaturenbrett montiert sind, um die Sicht zu
erleichtern, sorgen fiir eine einfache Bedienung der Serie von
Anfang an.

Alle Modelle sind CE-geprdift.

TECHNISCHE DATEN

Die Arbeitsplatte ist leicht geneigt, so dass Saucen, Fette und Gewdirze in
die groRvolumige Auffangschublade geleitet werden kénnen.

Die Gasmodelle sind mit Piezo-Ziindung, Zindflamme, Thermoelement
und Ventilhahn ausgestattet, um maximale Sicherheit zu gewéhrleisten.

GAS

Bei den nicht verchromten Gasmodellen ist die Temperatur von 120-
280°C einstellbar, bei der verchromten Version von 90-250°C, bei der
elektrischen von 0 bis 300°C.

Die Kochfelder sind mit einem Spritzschutz ausgestattet, um perfekte
Sauberkeit und Hygiene zu gewahrleisten.
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GAS-GRILLPLATTEN GLATTE PLATTE L600 -

ZONE! i
THERMOSTAT [ oYars] 4 o] HS R baron
CODICE MODELLO SERIE
CR0999869 N6FTT/G600 SERIE 600

Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL CR0999869
DEFINITION N6FTT/G600 FTG L 60 M60 TERM.
KOMMERZIELLE LINIE SERIE 600
SUPPLY GAS
DIM. BREITE 600 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 650 mm
DIM. HOHE 295 mm
NETTOGEWICHT 51Kg
VOLUMEN (netto) 0.115
LANGE DES PAKETS 640 mm
BREITE DES PAKETS 780 mm
VERPACKUNGSHOHE 680 mm
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,340 m3
BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 59Kg
GAS POWER 13
GAS POWER (G25.3/25mbar) 12,50
ZERTIFIZIERTES MODELL N6FTT/G600
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GAS-GRILLPLATTEN GLATTE PLATTE L600 -

Zone

THERMOSTAT Location: baron
CODICE MODELLO SERIE
CR0999869 N6FTT/G600 SERIE 600
SCHEMA DI INSTALLAZIONE - INSTALLATION DIAGRAM - INSTALLATIONSPLAN - SCHEMA D'INSTALLATION -
ESQUEMA DE INSTALACION -INSTALLATIESCHEMA - IINSTALLATIONSRITNINGAR
MISURE IN mm - DIMENSIONS IN mm - ABMESSUNGEN IN mm
MESURES EN mm - MEDIDAS EN mm - MATEN IN mm
FT64G.. FT66G.. FTEBG.
BNFT/G400 ENFT/GE00.. BNFT/GB800.
OFTB4G.. OFTB6G.. OFTE8G.
EBGE2T.. EBGE3T.. EBGBA4T..
AN AT ol B N T ey
Legenda - Legende - Key - Legende - Leyenda - Legenda - Legenda
G Attacco arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection
Arriveeé gaz - Union da gas - Gasaansluiting -
EN 10226-1 R 1/2; EN 1SO 228-1 G 1/2 (DK)
1
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GAS-GRILLPLATTEN GLATTE PLATTE L600 - T

THERMOSTAT P baron

CODICE MODELLO SERIE
CR0999869 N6FTT/G600 SERIE 600

PRODUKTE
BEREICH PLUS

Die Frittierplatten sind mit einem
umlaufenden Spritzschutz und
einer herausnehmbaren
Tropfschale ausgestattet.

Thermostatisch geregelte
Gasversionen mit einem in Italien
hergestellten Regelventil, das eine
prézise Temperaturregelung von
110°C bis 280°C ermdglicht, auch fur
die empfindlichsten Speisen
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