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Multifunktions-Schockfroster 5 GN1/1 +90°C / -40°C LOCAHON: 1o baron
CODICE MODELLO SERIE
BN2ABD050335 BGL05 MULTIFUNKTION

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Arbeit wird durch die intuitive Grafik der Benutzeroberflache
erleichtert, die den Zugang zu den Funktionen vereinfacht

den Zugang zu den Funktionen zu vereinfachen, die so dargestellt
sind, dass sie sofort erkannt werden und die Interaktion zwischen
dem Benutzer und dem Geraét erleichtern.

Ein einziges Gerét, ein Konzentrat an Technologie, das es
ermdglicht, verschiedene und

komplementére Tétigkeiten fir die beste Effizienz in der Kiiche
auszuflihren: Auf diese Weise ist es sofort einsatzbereit, ohne dass
dank der 300 Arbeitsprozesse und -zyklen irgendwelche
komplexen Verfahren gestartet werden mussen.

TECHNISCHE DATEN

Multifunktions-Schnellkiihler mit kombinierbaren Zyklen 0/100% Feuchtigkeitsregulierung mit Instant-Dampfgenerator

GAS R290 Hygiene mit kombiniertem IONEN / DAMPF-Zyklus (Optional)
7-Zoll-Display Full-Touch WiFi Verf)lndunlg
Te Range +90°C / -40°C Elektronische Lifter

Thermostatventil

190 vorinstallierte Rezepte

Mehr als 20 vorinstallierte kombinierte Zyklen

Unendliche Kombination von Funktionen in kombinierten Arbeitszyklen
Bidirektionale 10T 4.0-Konnektivitat

Korper komplett aus Stahl AISI 304
Neu entwickelte Scroll Kompressor
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Technische Informationen

SPEZIFIKATION DATA

MATERIAL BN2ABD050335
SUPPLY ELEKTROTECHNIK
DIM. BREITE 790 mm
DIM. PRODUKTIVITAT 885 mm
DIM. HOHE 850 mm
NETTOGEWICHT 86 Kg
LANGE DES PAKETS 990 mm
BREITE DES PAKETS 850 mm
VERPACKUNGSHOHE 995 mm
STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240V 1N
ELEKTRISCHE LEISTUNG 2.1 kW
GAS-/KALTEMITTELART R290
KALTELEISTUNG 2002
ZELLGROSSE 608x400x370
KAPAZITAT Lt. 109
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Multifunktions-Schockfroster 5 GN1/1 +90°C / -40°C

CODICE
BN2ABD050335

MODELLO
BGLO5

SERIE

MULTIFUNKTION
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Location: i

baron

370

Ingresso H20 - Water inlet
Connectivité H20 - H2OKonnektivitat

Cavo Ethernet - Ethernet cable

Connectivité Ethernet - Ethernet Konnektivitat

Connettivita USB - USE Connectivity
Connectivité USE - USB Konnektivitat

BB OHE:

Fawer cable pasition & lenght
Position et longueur d chbls d'almentation
Poution und Lange des Speiekales

Fosizione ® lungheaza cavo alimentazione - Ledmi

Relrigerant tubes  Tuyau de réhigirant
Kalteieaungen / Tubi rofrigerente

Eectrical component position -
Position des composants dlectiques -
Powtion der elekirischen Komganenten
Posizione companent] elettricl

Drainage pipe - Tuysu de vidange d'eau
Ablaufror - Tuba scarico acqua
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Multifunktions-Schockfroster 5 GN1/1 +90°C / -40°C

CODICE MODELLO
BN2ABD050335 BGLO5

SERIE

PRODUKTE
BEREICH PLUS

0/100% Feuchtigkeitsregulierung
mit Instant-Dampfgenerator

Dank R290-Gas, das standardméRig
fur alle verfigbaren Versionen
geliefert wird, garantiert es

o Aufmerksamkeit und Nachhaltigkeit

NEW GAS fur alle Aspekte der
Rzgo Produktentwicklung.
ECO FRIENDLY

Mehrstufige Sonde mit 4
Ablesepunkten, die Ihnen absolut
zuverldssige Daten liefert.

MULTIFUNKTION

Location: i

baron

Hygiene mit kombiniertem IONEN /
DAMPF-Zyklus

Professionelle Pasteurisierung auf
allen Konservierungsebenen, die
Ihnen die Mdglichkeit gibt,
Produkte zu pasteurisieren und zu
kihlen, unter vollstandiger

/ Einhaltung der

Sicherheitsvorschriften

Das Niedertemperaturgaren ist ideal
fur das Garen tUber Nacht. Es gart
Ihre Produkte bei niedriger
Temperatur, wobei die
Eigenschaften der Produkte voll
erhalten bleiben.
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