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CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
C'est le choix de ceux qui ont besoin d'une force et d'une
puissance maximales.
Queen9 se caractérise par une profondeur de 900 mm, un plan de
travail de 20/10 d'épaisseur, des brûleurs à double couronne et
l'utilisation d'un élégant acier inoxydable avec une finition Scotch
Brite.
Des détails qui offrent non seulement une fonctionnalité et une
esthétique maximales, mais qui tiennent également compte des
besoins pratiques et ergonomiques de ceux qui travaillent.
L'extrême liberté de composition permet de combiner les
modèles supérieurs avec des fours et des meubles bas neutres qui
peuvent également être accessoirisés avec des finitions
hygiéniques.
Avec plus de 350 modèles immédiatement disponibles dans le
catalogue, Queen9 est déjà prêt à donner le meilleur de lui-même.
En outre, tous les équipements qui composent une cuisine
Queen9 sont certifiés conformément aux normes internationales
internationales, notamment CE, GAR, AGA et autres.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Revêtements extérieurs et pieds en acier inoxydable.
Hauteur de la table de travail réglable de 840 à
900 mm.
Plateaux d'une épaisseur de 2 mm.
Brûleur en acier Aisi 304 contrôlé par
soupape de sécurité et thermocouple.
Allumage piézoélectrique.
Température réglable jusqu'à 350°C.
Dispositif de réglage de la hauteur des
grilles sur deux niveaux.
Protections anti-éclaboussures périmétriques (h max=12mm).
Canal avec trou de drainage et collecteur de graisse et de résidus
amovible.
Tiroir interne pour la collecte des résidus de carbone.

Bac à graisse plus grand et encastré dans le plan de travail, plus facile à
nettoyer et plus spacieux

Accessoire HUMIDIFICATEUR pour une gestion optimale de plusieurs
types de cuisson.

Réglage de la hauteur du gril pour répondre aux différents types de
cuisson

4 types de gril disponibles : viande, poisson, mixte inox et réversible fonte
viande/poisson

Changement de type de cuisson également dans l'utilitaire GAS Grill /
pierre de lave, avec accessoires dédiés

Dans les versions à gaz, la puissance est régulée par un robinet à réglage
continu pour adapter la chaleur de la plaque au type de cuisson
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU CR1657729
DÉFINITION Q90SGL/G801 PIETRALAV.GAS PESCE M80 TOP

LIGNE COMMERCIALE QUEEN

FOURNITURE GAS

DIM. LARGEUR 800 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 900 mm

DIM. HAUTEUR 250 mm

POIDS NET 1 Kg

VOLUME (net) 0.18

LONGUEUR DU PAQUET 840 mm

LARGEUR DU PAQUET 1020 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 550 mm

VOLUME DU PAQUET 0,476 m3

POIDS BRUT D'EMBALLAGE 2 Kg

GAS POWER 25

PUISSANCE DU GAZ (G25.3/25mbar) 24,00

MODÈLE CERTIFIÉ 90SGL/G8
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PRODUITS

GAMME PLUS

Fumoir pouvant être installé sur les
modèles M40-M80 - M120 pour un
menu aux saveurs de barbecue.
Fabriqué en acier inoxydable
AISI304. Kit équipé d'un guide pour
faire coulisser la boîte du fumoir. La
boîte du fumoir peut être remplie de
copeaux de bois ou de granulés de
bois de qualité alimentaire et
remplacée pendant l'utilisation du
gril.

Accessoire HUMIDIFICATEUR pour
une gestion optimale de plusieurs
types de cuisson.

Réglage de la hauteur du gril pour
répondre aux différents types de
cuisson

4 types de gril disponibles : viande,
poisson, mixte inox et réversible
fonte viande/poisson

Changement de type de cuisson
également dans l'utilitaire GAS Grill
/ pierre de lave, avec accessoires
dédiés

Dans les versions à gaz, la
puissance est régulée par un robinet
à réglage continu pour adapter la
chaleur de la plaque au type de
cuisson

Dans les versions avec robinet, la
puissance est réglée par un robinet
alimenté de type 22PP qui peut être
actionné en continu pour adapter la
chaleur de la plaque au type de
cuisson.
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1658229 Q9CAA ARRÊTE-FLAMMES EN ACIER M40
CR1658239 Q9CAG ARRÊTE-FLAMMES EN FONTE M40
CR1658249 Q9KP4 KIT GRÈS M40
CR1353909 DCPL6 Paquet de pierres de lave 4 kg
CR1658259 Q9AF Q90 SUPER GRILL SMOKER KIT
CR1658299 Q94GG Grille en fonte M40 D9
CR1658309 Q94GTI Grille à barreaux en acier inoxydable M80 Q9
CR1658559 Q94GI Grille en acier inoxydable M80 Q9
CR1658319 Q94GM Grille en acier inoxydable M40 D9
CR1658349 Q9KU8G KIT HUMIDIFICATEUR POUR GRILL À GAZ QUEEN 9 M80


